
 

Geschmack:   halbtrocken 

 

Jahrgang:   2018   

 

Inhalt:   0,75 Liter  

 

Bodenart: Lehm  

 

Rebsorte: 100% Portugieser

  

 

 

Analyse:   11,5 vol.% Alkohol 

    15,7g/l Restzucker 

    4,4 g/l Säure 

 

Trinktemperatur:  10  - 12 Grad 

 

 

Lagerfähigkeit:   2019 - 2024 

 

Ausbau: Rotgefärbte hocharomatische 

Portugiesertrauben,  

schonend geerntet und sofort 

abgepresst brachten diesen 

aromatischen Rosé hervor.  

 

 

Weinstil: Fruchtig frischer und 

brillanter Rosé mit intensivem 

Bukett und vielfältigen Aromen 

von roten Früchten und wilden 

Beeren. 

    

 

Genussempfehlung: Durch sein wunderbar 

anregendes Süsse-Säure-Spiel 

lässt er sich optimal zu Tapas, 

Antipasti, sowie Reisgerichten 

genießen, aber auch als 

erfrischender Alltagswein 

macht er eine super Figur. 

 

ROSÉ  
 


